L'ENRICHISSEMENT DES ALIMENTS DE BASE

EN VITAMINE A

L’huile de cuisson est un aliment particulierement
adapté a un enrichissement en vitamine A, puis-
qu’elle est trés largement utilisée dans les foyers et
dans le commerce. Par ailleurs, le processus d’en-
richissement ne requiert aucun équipement spé-
cial, puisque la vitamine A est elle-méme une huile
a 'état naturel et qu’elle est, de ce fait, directe-
ment miscible avec les autres huiles et graisses.
BASF, qui figure parmi les principaux producteurs
de vitamine A, propose des produits spéciaux pour

I’enrichissement des huiles végétales.

Produits BASF de vitamine A grasse :

m palmitate de vitamine A a 1,0 moi .U. / g
m palmitate de vitamine A a 1,7 moi LU. / g
m acétate de vitamine Aa 1,5 moi l.U./ g

= propionate de vitamine A & 2,5 moi L.U. / g

Les mélanges d’autres vitamines liposolubles, tel-
les que la vitamine D et la vitamine E sont disponi-

bles sur demande.

Résistance
A température ambiante et dans des conteneurs
scellés, la vitamine A grasse a une résistance rela-

tivement bonne (illustration 1).
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La conservation de ses propriétés une fois amalga-
mée a de I'huile de cuisson dépend de I'utilisation
qui est faite du produit final, et plus particuliere-
ment de la température a laquelle il est chauffé.
Les résultats du test de résistance sont disponi-

bles sur demande aupres de BASF.

Nombreuses sont les huiles riches en vitamine E,
laguelle est un excellent antioxydant pour la vitami-
ne A. Ces huiles constituent donc un stabilisant

naturel pour la vitamine A.

Technologie

La relation entre les deux composants du mélange —
I’huile de cuisson et la vitamine A — est plutot sim-
ple a contrdler. La méthode d’enrichissement de
I’huile de cuisson est dépeinte dans l'illustration 2.
Il est toutefois conseillé de diluer la vitamine A
grasse a I'avance dans un peu d’huile de cuisson
ou de graisse. Le processus de mélange peut étre
effectué soit de fagon continue dans des mélan-

geurs fixes, soit par lots.

’homogénéisation est effectuée apres que la mix-
ture a été brassée le temps spécifié.

lllustration 1 : résistance de la vitamine A
durant le stockage
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lllustration 2 : principe d’enrichissement
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Avis de non-responsabilité

Le présent document et les réponses ou informations fournies par BASF dans le présent document ne constituent pas une
obligation juridiquement contraignante pour BASF. Les descriptions, designs, données et informations contenus dans le pré-
sent document ont été rédigés de bonne foi et dans un souci d’exactitude mais sont uniquement fournis a titre indicatif. En
raison des nombreux facteurs pouvant affecter le traitement ou I'application/utilisation, nous vous recommandons d’effectuer
vos propres tests avant usage afin de déterminer si un produit est adapté a vos besoins particuliers. Le présent document

ne dispense nos clients ni de I'obligation de mener une inspection compléte des produits lors de la livraison ni d’aucune autre
obligation. Les revendications et éléments justificatifs fournis dans cette publication n’ont pas fait I'objet d’une évaluation de
conformité conformément aux exigences réglementaires de juridictions particulieres ; il est possible que les résultats indiqués

ne s’appliquent pas dans d’autres conditions ou matrices. Il appartient aux utilisateurs de déterminer quelles revendications et
informations sont appropriées et conformes aux exigences réglementaires d’une juridiction particuliere. AUCUNE GARANTIE
RELATIVE A LA QUALITE MARCHANDE OU A ’ADEQUATION A UN USAGE PARTICULIER NI AUCUNE AUTRE GARANTIE
QUELLE QU’ELLE SOIT, TANT EXPRESSE QU'IMPLICITE, NE PEUT ETRE DONNEE POUR LES PRODUITS DECRITS, LES
DESIGNS, LES DONNEES OU LES INFORMATIONS EXPOSES. IL NE PEUT PAS NON PLUS ETRE GARANTI QU'UNE UTILI-
SATION DES PRODUITS, DESIGNS, DONNEES OU INFORMATIONS NE PORTERA PAS ATTEINTE AUX DROITS A LA PROPRIETE
INTELLECTUELLE DE TIERS. LES DESCRIPTIONS, INFORMATIONS, DONNEES ET DESIGNS FOURNIS NE PEUVENT EN AUCUN
CAS ETRE CONSIDERES COMME FAISANT PARTIE DE NOS CONDITIONS GENERALES DE VENTE.

Mentions légales : Publié par BASF SE, Ingrédients de nutrition, 67056 Ludwigshafen, Allemagne

BASF

The Chemical Company

EMNO090403e-00





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends false
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo true
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 130
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 130
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 600
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /SyntheticBoldness 1.000000
  /Description <<
    /FRA <>
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for improved printing quality. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308000200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e30593002537052376642306e753b8cea3092670059279650306b4fdd306430533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /DEU ()
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


